
DÉGUSTATION
Robe grenat soutenue. Notes de baies
noires, fruits rouges et de bois de réglisse.
Bouche à l'attaque souple, à la matière
tendre, évolution plus marquée avec une
présence tannique. Bel équilibre et bonne
intensité aromatique jusqu’en finale. 

ACCORDS METS & VIN
À déguster à l'apéritif ou lors de grillades,
avec un burger, du rôti de bœuf, confit de
canard, viandes rouges en sauce...

CÉPAGES
80% Merlot 
15% Cabernet franc
5% Cabernet sauvignon

GARDE
Potentiel de garde moyen de 3 à 6 ans.

CHÂTEAU DU PAYRE - 2019
AOC : CADILLAC CÔTES DE BORDEAUX 

FRUITÉ

PUISSANCE

LONGUEUR EN BOUCHE

2019

ROUGE SOUPLE ET REMPLI


